
MENÚ EVENTOS SOCIALES
DOS TIEMPOS

$18.50+IVA

P L A T O  F U E R T E

P O S T R E

P L A T O  F U E R T E

P O S T R E

Mall del Rio
E V E N T O S  Y  C O N V E N C I O N E S

Marquesa de chocolate
sobre estofado de frutos rojos

Filet Mignon de res en salsa de queso azul sobre
risotto al funghi con salsa de vino tinto

Medallones de pavo braseados al horno 
en salsa de arándanos servido 

con arroz cremoso de zanahoria, 
suflé de papa ana

Cilindro de tres leches sobre salsa de canela
y chocolate



Mall del Rio
E V E N T O S  Y  C O N V E N C I O N E S

P L A T O  F U E R T E

P O S T R E

P L A T O  F U E R T E

P O S T R E
Brownie de chocolate

sobre salsa de caramelo y pistachos

Costillar de cerdo cocido a fuego lento en
salsa de mostaza dulce

Muselina de papa a la parmesana y jardinera de vegetales

Enrollado de pollo Filadelfia en salsa de curri madrás
Papa gratinada, sinfonía de vegetales braseados

Torta tiramisú sobre espejo
de café y Kalua



MENÚ EVENTOS SOCIALES
TRES TIEMPOS

$20.00 +IVA

E N T R A D A

Mall del Rio
E V E N T O S  Y  C O N V E N C I O N E S

P L A T O  F U E R T E

P O S T R E

E N T R A D A

P L A T O  F U E R T E

P O S T R E

Costillar de cerdo en salsa de flor de Jamaica 
sobre quiche de vegetales
Arroz cremoso de espinaca

Clásico Brownie con helado de vainilla y salsa de chocolate

Camarones salteados con chile panka
sobre risotto frio de cous cous

Lomo fino de res braseado al horno en salsa poblana
Arroz con nueces y canelón de legumbres

Torta Mocca en salsa de caramelo
Sobre tierra de chocolate y frutos silvestres

Timbal de tartar de atún sobre cebada perlada
Vinagreta de aguacates



Mall del Rio
E V E N T O S  Y  C O N V E N C I O N E S

E N T R A D A

P L A T O  F U E R T E

P O S T R E

E N T R A D A

P L A T O  F U E R T E

P O S T R E

Lomo fino de cerdo en salsa de cardamomo
Muselina de papa y jardinera de legumbres

Torta de frutos rojos al vinto
sobre culis de amaretto

Canelón de espinaca gratinado, 
Culis de tomates al vino blanco y basil ico fresco 

Tambores de pavo en salsa cremosa de tomates deshidratados
Arroz con choclo dulce, queso y estofado

de vegetales gratinados

Torta inglesa sobre terciopelo de vino tinto
perfumado con albahaca

Capucchino de hongo ostra con
tropezones de pollo al curri


